WEINHAUS NEUNER




DAS HAUS

Weinhaus Neuner — dieser Name
steht in Munchen wie kaum ein
anderer fur Gastlichkelt, exquisite
Weine und feinste KUche. Und dies
bereits seit mehr als 100 Jahren.

Seit 1892 befindet sich das
denkmalgeschutzte Stadthaus aus
dem 15. Jahrhundert im
Familienbesitz und ist seitdem ein
Weinhaus — das alteste der Stadt.
Bereits zuvor wurden hier Gaste des
Jesuitenordens bewirtet.

TRADITION
1 RIERIRAE MEGIDIEIRANIE

Das besondere Flair des Hauses
in der Herzogspitalstral3e 8,
inMmitten der Altstadt, entsteht
durch die Uber die Jahrhunderte
hinweg erhaltene Geschichte.
2016 wurde von Familie Neuner,
zusammen mit Fabrice Kieffer
und seinem Partner Christian
Schretzlmeier eine behutsame
Renovierung und Restaurierung
des Traditionshauses
durchgefuhrt.




RAUMLICHKEITEN

Das Weinhaus Neuner verfugt
iInsgesamt Uber 2 separate
Raume — insgesamt verfugen wir
Uber eine Kapazitat von 120
Personen.

Kapazitat: 120 Personen
Mindestverzehr: 12.500 Euro

DIE SCHWEMME

Leger, handgefertigte
Hochtische, und ein Touch
Bordeaux verleihen der
Schwemme Gemutlichkeit -
ideal fur den Empfang lhrer
Gaste.




Bl RAGISEORISERE
SAAL

Historische Wandtafelungen,
aufwendige Schnitzereien
und wunderschone
Wandbilder bieten Ihnen
Platz bis zu 75 Personen

Kapazitat: 75 Personen
Mindestverzehr: 9.500 Euro



RESTAURANT - TISCHPLAN

Kapazitat: 75 Personen

Mindestverzehr: 9.500 Euro
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DAS STUBERL

Die charmante Alternative fur
kleinere Gruppen, mit hand-
gemalten Weinreben an den
Wanden.

Kapazitat: 50 Personen
Mindestverzehr: 3.500Euro




DAS STUBERL - TISCHPLAN

Kapazitat: 50 Personen
Mindestverzehr: 3.500 Euro
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DIE TERRASSE

Im Herzen Munchens mit einem
Aperitif oder einem Glas Wein in
der Hand den Nachmittag
geniefl3en.

Kapazitat: 50 Personen
Nicht fUr Veranstaltungen verfugbar



DIE KOPFE

Frank GlUer ist unser Gastgeber

in Stuberl, Schwemme und
Restaurant und hat die
Aufmerksamkeit und

Leidenschaft, die sich jeder Gast

wunscht. Seine Kenntnisse u

Erfahrung als Sommelier und
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BMW Welt, dem Restaurant

Uberfahrt am Tegernsee und der
Schwarzwaldstube in der Traube

Tonbach.
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FRANK GLUER
GASTGEBER &
GESCHAFTSFUHRER

Mehrfach ausgezeichnet als
Sommelier des Jahres und
Maitre des Jahres leitet er den
Service mit Leidenschaft,
Herzlichkeit, Kompetenz und
Humor.



DIE KOPFE

Vom Sous Chef im ,Les Deux’
zum dortigen Kuchenchef
und in eben dieser Position
nun auch im Weinhaus
Neuner — mehr muss man
zum Konnen und zum
Qualitatsverstandnis von
Benjamin Kunz kaum sagen.
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BENJAMIN KUNZ
KUCHENCHEF

Er vereint die Kreativitat bei der
Weiterentwicklung der Klassiker
bayerischer und osterreichischer
KUchenkultur mit den richtigen
handwerklichen Kniffen — und
mMit etwas Gluck ladt er
Stammgaste auch zu einem
Blick hinter die Kulissen an
seinen Herd ein.



DIE KUCHE

Auf der Speisekarte gehen
alpenlandische und elsassische
KUche eine spannende Liason ein:
Kuchenchef Benjamin Kunz und
sein Team verzaubern unsere Gaste
Mit Klassikern wie dem beliebten
Wiener Schnitzel oder unserem
exzellenten Rindertartar vom
Weideochsen.




MINZE’LIMETTE

CREMANT D'ALSACE
BLANC DE BLANCS BRUT DOMAINE HENRI KIEFFER FILS...... 0,1L 11,50€ / 65,00€
g T
e
"CREMANT D'ALSACE =

ROSE BRUT DOMAINE HENRI KIEFFER FILS"

TAITTINGER BRUT RESERVE
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VOM RIND AUF GEROSTETEM BROT

TATAR VON DER FORELLE AUF HAPPY SPOC‘
RILLETTE VON DER ENTE MIT BRIOCHE

APE MIT GERAUCHERTEM LACHS

. '

-

¥ 1.

-

ICKEL M|

oL
KRAUTE

-
- 9

BEEF CONSO\

i
o




MENUVORSCHLAGE

Top Seller Menu

Lauwarme Lachsforelle
Apfel / Cornichons / Schalotte

*okok

Rinderconsommeé
Bratstrudel / GemUsejulienne

kkk

Kalbsrucken Medaillons
Kartoffel-Rosmaringratin / Sellerie Mousseline / Truffeljus

kK

Warmer Schokoladenkuchen
Marinierte Beeren / Vanilleeis

83,00 € pro Person
71,00€ ohne 2. Gang




MENUVORSCHLAGE

Menu |

Kurz angebratener Schwertfisch
Melone / Huttenkase / Verbene Vinaigrette

*okok

Erbsenschaumsuppe
Minze / Haselnuss / Garnele

)k

Seeteufel Medaillon
Artischocke / Tomate / Kapernbutter

kK

Gebratene Maispoularde
Pfifferlingsrisotto / Balsamicojus / Krauterol

kkk

Hausgemachte Zitronentarte Walnuss / Schokoladeneis

110,00 € pro Person
90,00 € ohne 3. Gang
74,00 € ohne 2. und 3. Gang




MENUVORSCHLAGE

Menuvorschlag Il

Mild gerauchertes Kalbstatar
Pommery Senf/ Wildkrauter

kkk

Saiblingsfilet
Wildreis / Kaviarsauce / Dill

kkk

Geschmorte Rinderbacken
Romische Nocken / Sommmergemuse / Burgundersauce Cremolata /
Pfifferlinge

kK

Schokoladen-Créme Brulée
Joghurteis / Erdbeeren

85,00 € pro Person
68,00 € ohne 2. Gang




MENUVORSCHLAGE

Menuvorschlag llI

MuUnchner Marktsalat
Beeren Vinaigrette / Krauter CroGtons / Beeren

kK

Tafelspitz vom Allgauer Weiderind
WurzelgemuUse / Salzkartoffeln / Meerrettichsauce

kkxk

Kaiserschmarrn
Rosinen / Mandeln / Vanilleeis / Apfelmus

58,00 € pro Person




MENUVORSCHLAGE

Menuvorschlag IV

Rindertatar vom bayerischen Jungbullen
Wachtelei / gerostetes Graubrot / Truffel

kkk

Tagliolini mit sautierten Pfifferlingen Liebstéckel / Sherry

kK

Heimischer Zander
Rote Bete Graupen / Gruner Apfel / Beurre Blanc

kkxk

Rosa gebratene Entenbrust

Blumenkohl Mousseline / Lavendeljus / Quinoa / Pfirsich

kokk

Buttermilchparfait
Blaubeere / WeiRe Schokolade

110,00 € pro Person
92,00 € ohne 2. Gang
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MENUVORSCHLAGE

Vegetarische Menligange

Variation von der Melone
Fetakase / Zwiebel / Haselnuss

)k

Gurkenkaltschale
mit eigener Einlage / Dill / Piment d‘Espelette

kokk

Tagliolini mit sautierten Pfifferlingen
Liebstockel / Sherry

kkk

Petersilien-Graupenrisotto
Sommergemuse / Parmesan




DIE WEINE

Unser Weinkeller bietet eine
einzigartige Auswahl an erlesenen
Tropfen fur jeden Geschmack.
Von fruchtigen Weil3weinen aus
den besten europaischen
Anbaugebieten Uber vollmundige
Rotweine bis hin zu edlen
Schaumweinen fur besondere
Anlasse.




RE OFFENEN BANKETTWEINE

Offene Weine aus der Magnum Flasche

WeilBwein und Rosé

Leiwener Klostergarten Riesling Kabinett halbtrocken.........oveeeaee 110,00€
gut Josef Rosch, Mosel.

RO BREEIE LT LTOCKEON. ...t eeeeeeseseeneesessosesssssssuessessasmsssssesmesess S e eeesseenaens
Winzerhof Stahl, Franken

2023 Muller-Thurgau ,Ha st“ ‘
Winzerhof Stahl, Franke ['
2022 Gra | ,,bberbén

ZOQ\Neissbu gelW]glolTalugale . RIRE S ST 120,00€
/‘ Weingut Jochen Dreissigacker, Rheinhessen

er B<";l$

2021 Ruppertsberg Riesling Village troCKeN....... e 130,00€
Weingut Dr.Burklin-Wolf, Pfalz

110,00€

Domaine Wachau, Osterreich

2021 Sauvignon BI%C ,Ehrenhau eserve._.:__“@ ....................... 120,00€
Weingut Tement, Sudsteiermark S

2021 Wiener Gemischter Sag,,Ried Ulm Nussberg“................ ,’ .......................... 155,00€
Chateau Jean Faux, Bordeaux

2023 Saint-Veran “Les NISIESEE— ... BE—.... .. L% — . 155,00€
Domaine Carette Le Martelet

2022 Albarifo................ (S e RTINS, .. (K. 120,00€
Attis Bodegasy Vinedos, Rias Baixas, Spanien

2023 Whispering Angel Cotes de Provence ROSE..........coeoveeeenneroreversssessessns 130,00€
Chateau D'Esclans, Provence ' »
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TT\%‘EINE

Offene Weine au r Magnum Flasche
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""" .nf
"//
o0.J.Vintages rot (Spatburgunder & St. Laurent)......ccccuuu.....

Weingut Jochen D acker, Rheinhessen

2019 BlaufrankisCINmme...................
Uwe Schiefer, Burgenla

............. 155,00€

................................................... 140,00€

o, Garnacha)......

..95,00€
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AGBS

Ab 24:00 Uhr berechnen wir je angefangene Stunde
250,00€ Mitarbeiterpauschale, bitte teilen Sie uns
aus organisatorischen Grunden noch das Ende lhrer
Veranstaltung mit.

Sollte der vereinbarte Mindestumsatz nicht erreicht
werden, wird die Differenz als Raummiete in
Rechnung gestellt.

Die Bezahlung erfolgt auf Rechnung und kann
iInnerhalb von 4 Wochen beglichen werden.

Die Rechnung kann erst nach Tagesabschluss 1-2
Tage nach der Veranstaltung erstellt werden.

Auf dieser Rechnung werden alle Positionen einzeln
aufgelistet inklusive Mehrwertsteuersatze.




STORNIERUNGSBEDINGUNGN

Bitte beachten Sie folgende Stornobedingungen:

Bis 10 Werktage vor Reservierungsantritt
Keine Stornierungskosten

Bis 9-6 Werktage vor Reservierungsantritt
30% Stornierungskosten

Bis 3- 5 Werktage vor Reservierungsantritt
50 % Stornierungskosten

Bis 2 Werktage vor Reservierungsantritt
75 % Stornierungskosten

Bis 1 Werktag vor Reservierungsantritt
bzw. am Reservierungstag
100 % Stornierungskosten

Bei einer exklusiven Reservierung berechnen wir die
Stornierungskosten des Mindestumsatzes, bei einer
regularen Reservierung des Menupreises.

Bitte beachten Sie, dass wir fur Brot und Aufstrich
einen Gedeckpreis von 3,00 Euro / Person berechnen.

Bei Veranstaltungen berechnen wir auBerdem 10%
TIP fur Kuche & Servcie auf die Gesamtrechnung.




KONTAKT

Weinhaus Neuner / Spital 8 GmbH
Herzogspitalstral3e 8
80331 Munchen

Tel: 089 /260 39 54
E-Mail: office@weinhaus-neuner.de



mailto:office@weinhaus-neuner.de

BESUCHEN SIE UNS
AUCH IM LES DEUX

LES DEUX Munich
Maffeistr. 3 A
Schafflerhof

80333 MUnchen

Tel: 089 710 407 373
E-Mail: info@lesdeux-muc.de

LES DEUX Kitzbuhel
Franz-Reisch-Str. 7
A-6370 Kitzbuhel

Tel. +43 5356 72887
info@lesdeux-kitzbuehel.at

BESUCHEN SIE UNS
AUCH IM AUGUSTINER
SCHUTZENGARTEN

Augustiner Schutzengarten
Zielstattstral3e 6
81379 MUnchen

Tel.. 089 /724680 88
iInfo@augustiner-schuetzengarten.de



mailto:info@lesdeux-muc.de
mailto:info@lesdeux-kitzbuehel.at
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